BIENVENIDOS

a Mezcaleriau YHOPS

Producto inspirado en una receta ancestral del estado de Guerrero, vinculada a
las tradiciones del pueblo Yope, donde esta bebida acompanaba rituales y
ceremonias.

Elaborado artesanalmente en Amojileca, Guerrero en México, combina agave
cupreata con pétalos de rosa, logrando un perfil delicado, equilibrado y
distintivo.

Nuestro proceso incluye triple destilacion, uso de agua de montana y reposo
bajo tierra en garrafones de vidrio, lo que aporta suavidad y refinamiento.
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CATALOGO

YHOPS

r
Linea de Licores

+ Yhops - Licor Premium Abocado con Pétalos de Rosa
Presentacion: 750 ml/ 50 ml

Alcohol: 18% Alc. Vol.

Licor de agave artesanal.

Madurado de 6 a 12 meses.
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Yhops - Licor Abocado “Brisas de Rosas”

« Presentacion: 375 ml/ 750 ml/ 50 ml
« Alcohol: 14% Alc. Vol.

« Licor de agave

Linea de Mezcales

Yhops Reserva Don Miguel — Mezcal Yhops Reserva Don Miguel — Mezcal
Joven (100% Agave Espadin) Reposado (100% Agave Cupreata)
= Presentacion: 750 ml /50 ml « Presentacién: 750 ml/ 50 ml

« Alcohol: 45% Alc. Vol « Alcohol: 40% Alc. Vol.

YHOPS
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PEDIDOS

YHOPS

Presentacion 50mil:

Condiciones Comerciales

* Precio: EXW (en bodega / lugar de produccion)

* Disponibilidad: Sujeta a inventario

« Compra minima: 3 cajas (36 botellas) por producto

Capacidad de Produccion
» Capacidad: hasta 1,000 cajas semanales
* Produccion habitual: 96+ cajas por pallet

Tiempos de Entrega

* Escenario A (sin inventario):
20 dias habiles (produccion completa)

* Escenario B (con materia prima disponible):
72 a 96 horas (30-90 cajas)

* Escenario C (producto en stock):

24 a 48 horas
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CONTACTO

www.yhops.com.mx

Victor Medina | Ventas y Exportacion
C 52 744 449 0335

Andrea Carbajal | Ventas en Mexico
C 52747132 &,.Q0

Nestor Morales Silva | Ventas online
L 5255 2102 5846

# @MezcaleriaYhops

M admin@vicom360.com.mx
M Guerrero, México
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